Vari hela virlden kan man
fa en friskt upphiilld Kolsch?

I Koln!

Men da maste man ju bosdtta sig ddr? Inte ldngre. For nu har
en fantastisk Kolsch satt bo i Malmo. Vi har startat Gaststdtte
Kolsch, for att kunna servera och dricka en riktig Kélsch pa var
egen hemmaplan.

KOLSCH AR ETT friskt och krispigt 61, lattdrucket men med elegant
fruktiga smaker som gor den lilla skillnaden.

Viserverar dem som pa olstugorna och restaurangerna i Koln, i
cylinderformade 20 cl-glas: sa smala att smakerna koncentreras och
skummet far bilda en forndm krona upptill, sd sma att var Kolsch aldrig
hinner bli avslagen utan alltid ar frasch. Vara kypare béar ut 6len at er,

pa den speciella halforsedda bricka som man i K6ln kallar Kranz.

OLTYPEN KOLSCH UPPSTOD i motet mellan Rhenlandets éldre tra-
ditioner och den expanderande pilsnern som i slutet av 1800-talet var
det nya och spannande. Kolsch blev det basta av tva varldar, tycker vi.

Man kan se Kolsch som en hybrid mellan ale och pils. Likt en ale
jaser den varmt, men likt en pils och andra lagerol lagras den kallt och
lange. Det senare bidrar till renheten, smaken av ravaror: malt, vatten,
humle, jast. Det forra ger fruktighet, forsiktig syrlighet och en diskret
parfymerad ton. Inget ar extremt, men 6let har karaktar.

Bryggare som framstéller sina 61 inom Kolns granser eller var bland
de medlemmar av stans bryggarforening som 1986 skrev under Die
Kolsch-konvention har ratt att kalla sina 61 Kolsch. Malzmiihle fyller
bada kriterierna.

Malzmiihles Kolsch ar dessutom i absoluta toppklass. Det ar darfor

viimporterar och serverar just den.



+ DRYCK +

Var Kolsch importerar vi direkt fran Malzmaiihle Brauerei i Koln.

+ OL PA FAT +

Miihlen Kolseh

20cl| 38:-

Rl

OL PA FLASKA +

Siinner Wiess
ofiltrerad Kolsch | 33 cl 75:-

Sunner Weisshier
vetedl | 50 cl 95:-

Ferdinand Glutenfri

glutenfrilager | 50 cl 95:-

+ VIN PA FAT +

Tyska viner fran Weingut Knauss och
Weingut Jochen Beurer.

N

glas, 15cl karaff, 25 cl karaff, 50 cl
100:- 155:- 300:-

Vill | 100% Riesling
Rosé | 25% Lemberger, 25% Zweigelt,
50% Spéatburgunder
Rétt | 100% Spitburgunder

+ BUBBLIGT VIN +
Els Vinyerons

cava fran Spanien
glas 115:- / flaska 550:-

+ DRINK +
Gin § Tonie

tysk gin fran Siinner, tonic | 4 ¢l 130:-

+ SPRIT +

Klassiska tyska spritsorter som bl a
produceras av Malzmiihle och Stinner.

Miihlen Kriuter
ortlikor
2cl 50:- /4 cl 100:-
Sunner Feiner Korn

brandy pa vete
2cl 50:-/4cl 100:-

Siinner Akrobat
ortsprit
2cl 50:-/4cl 100:-

Hardenberger Club
tysk whisky
2cl 60:-/4cl 120:-

Asbach Original

tysk brandy
2cl 60:-/4cl 120:-

+ ALKOHOLFRITT +

Miihlen Freibier
alkoholfri 6l | 33 cl 45:-

Siinner Malz
vuxenlésk gjord pd kornmalt | 33 cl 40:-

Kolsches Wasser
lask | olika smaker, fraga personalen | 33 cl 40:-

Fritz Cola

lask |33 cl 40:-

Mineralvatten
naturell | 33 cl 30:-



+ MAT +

allergilista finns pd sista sidan

+ SNACKS +
Oliver / so--
Rostade mandlar / s5.-
Bierpinne , so--
Saltgurka , so--

+ SMATT +
Plocktallrik KOTT /VEG

tyska ostar, chark, saltgurka,
kapris och gront / 130:-

Halve Hahn

Gouda, saltgurka, rodlok,
senap och ragbulle / 50:-

Brezel
med Obatzda (en tysk ostsas) / 50:-

Pommes

med majonnés och ketchup / 60:-

Gruner Salat

gronsallad med senapsdressing / 50:-

+ FLAMMKUCHEN +
Flammkuchen KOTT /VEG

tysk vit pizza med tunn botten,
toppad med dagens tillbehor.
Fraga personalen vad som bjuds i afton.

KOTT 130:- / VEG 120:-

+ OST +
Panierter Kise

panerad ost med skysas eller drtvinaigrette
vdlj mellan Bratkartoffeln « pommes + Griiner Salat
205:-

+ KORV +

CllPPyWUI‘St KOTT / VEGAN
curryséas och saltgurka

raghulle 120:- / pommes 160:-
Niirnberger:s:

sauerkraut, saltgurka och senap
raghulle 120:- / pommes 160:-

Bratwurst xorr / VEGAN

sauerkraut, saltgurka och senap
ragbulle 120:- / pommes 160:-

Bockwurst

sauerkraut, saltgurka och senap
raghulle 120:- / pommes 160:-

+ SCHNITZEL +

Vilj mellan:
+ gris eller rotselleri ¢
Alla schnitzlar gar att fa glutenfria.

Schnitzel

skysas eller drtvinaigrette
valj mellan Bratkartoffeln « pommes ¢ Griiner Salat
gris 235:- / rotselleri 190:-

Schnitzel Jiager Art

Jagersas (svampsas)
valj mellan Bratkartoffeln « pommes ¢ Griiner Salat
gris 245:- / rotselleri 200:-

+ DESSERT +
Apfelstrudel

med vaniljvisp och rostad mandel / 95:-

Kalter Hund

med vispgradde / 85:-

Kaffe pa maten?
en kopp bryggkaffe / 35:-



Schweinshaxe

med KartoffelkloRRe, skysés och rodkal

255:-

W

Denna anrdttning krdver forbestdallning.
Ovrig meny finns ocksa tillganglig.
Vihar en sittning k1 17:00 och en k1 19:15.
Boka ditt bord pa www.kolsch.se




+ ALLERGENER +

SNACKS
Saltgurka

SMATT
Plocktallrik
Diverse ostar

Saltgurka

Halve Hahn
Gouda
Saltgurka
Réagbulle
Brezel
Obatzda
Flammkuchen

KORV

Currywurst, bratwurst

Vegetarisk bratwurst

Niirnberger, Bratwurst, Bockwurst
Surkal

SCHNITZEL*
Schnitzel
Panerad ost
Rotselleri
Skysas

Jégersas

Artvinaigrette

DESSERT
Apfelstrudel
Vaniljsas
Kalter Hund

Gradde

SCHWEINSHAXE
Haxe

Skysas

Kartoffelklofle

senap

laktos, mjolkprotein

senap

laktos, mjolkprotein

senap

gluten

gluten

laktos, mjolkprotein, svavel & sulfit

gluten, laktos, mjolkprotein, senap

arta

svavel & sulfit

*alla schnitzlar gar att fa glutenfria
gluten, agg

gluten, laktos, mjolkprotein, 4gg
gluten, selleri

selleri, svavel & sulfit

laktos, mjolkprotein

arta, svavel & sulfit

gluten, agg

laktos, mjolkprotein

gluten, laktos, mjolkprotein, selleri,
svavel & sulfit, soja, sesam, jordnotter

laktos, mjolkprotein

svavel & sulfit

selleri, svavel & sulfit
agg



